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La Fundacion interviene en el Senado

La Fundacion del Jamoén Serrano ha
comparecido ante la Comisiéon de
Medio Ambiente, Agricultura y Pes-
ca del Senado para exponer ante los
representantes de la CaAmara Alta la
inquietud del sector jamonero por el
desarrollo futuro del sector. Esta
preocupacioén tiene su origen en el
cambio de orientacién de la politica
de la Unién Europea respecto a figu-
ras de calidad como las Especialida-
des Tradicionales Garantizadas, en-
tre las que se encuentra la ETG del
Jamén Serrano.

El Presidente de la Fundacién,
Juan Carlos Tejero, su Vicepresiden-
te, Antonio Arroyo, y su Secretario,
José Ramén Godoy, junto al Secreta-
rio General de AICE y Co-secretario
de CONFECARNE, Miguel Huerta,
trasladaron a los senadores de esta
Comision Permanente Legislativa la
preocupacion de la industria y la ne-
cesidad de garantizar el desarrollo
de una estructura comunitaria de ca-
lidad y proteccion que permita pro-
yectar la figura del jamoén serrano
espafiol con mayor eficacia median-
te los parametros de control, calidad
y promocion.
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De izqda. a dcha.: Miguel Huerta, Antonio Arroyo, Juan Carlos Tejero y José Ramoén Godoy
a las puertas del Senado, antes de su intervencion en la Comision Permanente de Agricultura.

Para ello, ofrecieron a los senado-
res toda la informacion sobre el ori-
gen y desarrollo de la ETG del Jamén
Serrano, la mas importante de la UE
por su dimensién, asi como las gestio-
nes realizadas con el Ministerio de
Medio Ambiente y Medio Rural y Ma-
rino (MARM) y la Comisién Europea.

Por su parte, los senadores miem-
bros de la Comisién mostraron su
disposicion al diseio de las estrate-
gias de futuro que favorezcan al sec-
tor, mediante la colaboracién y coor-
dinacién con el MARM y el propio
sector para la defensa de estas ini-
ciativas ante la Unién Europea.

Juan Carlos Tejero, nuevo Presidente de la Fundaciéon del Jamén Serrano

Juan Carlos Tejero, Director General
de la empresa Domingo del Palacio
(DOMPAL), de Alcobendas (Madrid),
es el nuevo Presidente de la Funda-
cién del Jamoén Serrano, en sustitu-
cion de Clemente Loriente Calonge,
que ha ocupado este cargo durante
los dos ultimos afos, mientras que
como Vicepresidente continta Anto-
nio Arroyo, Director General de Ja-
mones Arroyo.

Tras su nombramiento, Tejero
agradecio a su antecesor el trabajo
realizado y que continle prestando

su apoyo a la Fundacién como miem-
bro del Patronato, y destacé: «nues-
tros principales retos en esta nueva
etapa son potenciar la apuesta para
que la calidad de los productos am-
parados por la contramarca siga cre-
ciendo, trabajar para que cada vez
sea mayor el nUmero de empresas
elaboradoras de jamén serrano que
se incorporen y colaboren y se bene-
ficien del proyecto, asi como intensi-
ficar la labor de promocién que se
viene realizando tanto en el merca-
do nacional como en el exterior».

Juan Carlos Tejero




El MARM impulsa la calidad de las denominaciones de
origen espanolas en el marco del Foro Qualivita

El Ministerio de Medio Ambiente y
Medio Rural y Marino (MARM) puso
en valor la calidad de las denomina-
ciones de origen espafolas en el
marco del IV Foro de Calidad Agroa-
limentaria que organiza la Funda-
cion Qualivita y que tuvo lugar el pa-
sado mes de noviembre en Bruselas.
El acto contd con la presencia de au-
toridades relevantes tales como el
presidente de la Comision de Agri-
cultura del Parlamento Europeo,
Paolo de Castro, la comisaria de
Agricultura de la Unién Europea,
Mariann Fischer Boel, el secretario
de Estado de Medio Rural y Agua del
MARM, Josep Puxeu o la nueva di-
rectora de Industrias y Mercados Ali-
mentarios, Isabel Bombal, entre
otros.

El objetivo del encuentro ha sido
contribuir al crecimiento del conoci-
miento institucional y empresarial
sobre la importancia de las politicas
de productos de calidad con el fin de

La Comisaria de Agricultura de la UE,
Mariann Fischer tuvo la oportunidad de
degustar el Jamén Serrano de la Fundacion.

apoyar el desarrollo del sistema
agroalimentario. Mas alla de las di-
ferencias estructurales y econémicas,
Italia, Francia y Espafia son paises
miembros de la UE y comparten la
misma vision “mediterranea” del de-
sarrollo agroalimentario a través de
la calidad. De esta manera, el Foro
reunié a los mas importantes exper-
tos en calidad agroalimentaria vy

productos de calidad diferenciada.

En este sentido, Puxeu resalto el
papel fundamental que juegan las
DOP espafiolas en la Unién Europea,
al tiempo que aseguro que las pro-
ducciones de calidad son el motor
del sector agroalimentario espafol,
por lo que insté a impulsar la comer-
cializacion de éstas en el actual con-
texto de desaceleracion del consu-
mo. Por su parte, Mariann Fischer
Boel mostro su apoyo a la iniciativa
de la Fundacién Qualivita, al tiempo
que vaticiné que este encuentro po-
tenciara la comercializacion de los
productos de calidad diferenciada
tanto espafnoles, como italianos y
franceses en el mes de diciembre.

Al término de la jornada se ofre-
cié una degustacion de productos
espafoles de calidad diferenciada,
con platos tipicos como el Jamén Se-
rrano de la Fundacién a fin de mos-
trar la gran calidad que poseen las
producciones espanolas.

Presencia de la fundacién en el Advisory Group
on Quality of Agriculture Production

La Fundacién del Jamén Serrano ha
participado en las jornadas del Comi-
té de Calidad de produccion agroali-
mentaria, celebrado en Bruselas el
pasado dia 9 de octubre en la sede
de la Comisién Europea. En este gru-

po de trabajo, en el que participan
las organizaciones mas relevantes
del sector agroalimentario europeo,
la Fundacién ha presentado su in-
quietud por mejorar las condiciones
de gestién de las ETGs y ha defendi-

Conclusiones positivas del Plan de
Control de Calidad de la Fundacién

La Fundacion del Jamén Serrano ha
concluido el Plan de Control de Cali-
dad de sus producciones y el Progra-
ma de seguimiento de las industrias
para comprobar el grado de cumpli-
miento de la empresa espaiola res-
pecto a los requisitos y exigencias de
la Lista Marco para la exportacién de
productos carnicos. Las conclusiones
de este proyecto, cofinanciado por el
MARM a través de la linea de ayudas
para el desarrollo de Planes de Asis-
tencia Técnica para el sector agroali-
mentario, inciden en la necesidad de
simplificar los Planes APPCCy los Pla-
nes Normalizados de Control de Hi-
giene, para hacerlos mas operativos

y facilitar el cumplimiento de los re-
quisitos de la Lista Marco.

Por otra parte, el servicio de con-
trol de calidad de la Fundacién del
Jamoén Serrano ha realizado inspec-
ciones peridédicas en puntos de venta
y centros de produccién, observando
que la calidad media de los produc-
tos comercializados con la contra-
marca de la Fundacién ha experi-
mentado una fuerte subida de
calidad y que apenas se presentan
productos comercializados con cual-
quiera de nuestras contramarcas,
que no alcancen el exigente nivel de
calidad que el Reglamento de la
Fundacién impone.

do la necesidad de disponer de un
6érgano de representacién que coor-
dine las actividades de mejora, pro-
teccién y proyeccion de los produc-
tos alimenticios amparados por esta
figura de calidad.

Estudio sobre reduccion
de sal en jamones

La Fundacion del Jamon Serrano 'y
la FIAB han organizado en Sevilla
la presentacién de los resultados
obtenidos dentro del proyecto
Truefood sobre “Reduccién de sal
en el proceso de elaboracién de
jamones curados”. El estudio ha
sido realizado por el IRTA, bajo la
direccién de Pere Gou y Jacinto
Arnau, para buscar la posibilidad
de elaborar jamones curados con
menor contenido en sal, en linea
con el contexto de proteccién de
la salud, sin alterar las caracteristi-
cas organolépticas ni la seqguridad
del producto.




Exito de la campafia “Don Jamén Serrano de La Mancha”

El consejero de Agriculturay
Desarrollo Rural de Castilla-
La Mancha, José Luis Marti-
nez Guijarro, presentdé en
Toledo los resultados de “Las
Aventuras de Don Jamoén Se-
rrano de La Mancha”, una
campafa informativa pro-
movida por la Fundacién del
Jamén Serrano, y dirigida a
mas de 5.000 nifios de 25 co-
legios de toda la Comunidad
de Castilla-La Mancha, que
se desarrollé en el segundo
trimestre de este afio,

La campana ha consistido
en talleres impartidos por

dietistas nutricionistas de forma di-
dactica y participativa, en los que se
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expone a los nifios el interés nutri-
cional que tiene el jamoén serrano

La Fundacion afianza su presencia
en los mercados europeos
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La Fundacién continta afianzando la
presencia en el exterior del jamon se-
rrano amparado por su contramarca
con la participacion en ferias de alto
interés como y la celebracion de sho-
wrooms dirigidos a la prensa, distri-
bucién y restauraciéon, en zonas euro-
peas de interés.

Asi, ha participado con gran éxito
en el salén Anuga, una de las ferias
mas importantes de Europa, que se
ha celebrado en Colonia (Alemania),
del 10 al 14 de octubre, y Polagra, el
primer salén agroalimentario de Po-
lonia y uno de los mas significativos
del Este de Europa, que tuvo lugar
en septiembre la ciudad de Poznan.

En ambas citas se han mantenido
numerosos contactos con importa-
dores europeos y se ha difundido
informacion sobre el jamén serrano
y datos de contacto de las empresas
asociadas, a las que se envia toda
esta informacion de alto interés co-
mercial.

Por otro lado, la Fundacion ha
participado también en la tercera
edicion del “Planeta del Gusto”,
que se ha celebrado en la Embaja-
da de Austria en Paris a finales de
octubre, acontecimiento gastrono-
mico en el que ya estuvo presente,
también con gran repercusion, el
pasado afno.

dentro de unos habitos ali-
mentarios saludables y una
dieta equilibrada y apeteci-
ble, cbmo se elabora y como
lo pueden comer.

El consejero de Agricultu-
ray Desarrollo Rural destaco
que «el Jamén Serrano es
uno de los mejores produc-
tos dentro de la Dieta Medi-
terranea», sefalando que
«éste es un producto tradi-
cional, arraigado en Castilla-
La Mancha, y su industria es
un sector importante en
nuestra Comunidad, con un
gran potencial de crecimien-
to en el mercado interior y en la ex-
portacion».

La Fundacion del

Jamon Serrano en...

Salon de la Dieta
Mediterraneay Salud

La Fundacién del Jamon Serrano
ha estado presente en el | Salén
de la Dieta Mediterraneay Salud,
que se ha celebrado en Madrid
en la ultima semana de octubre.
En colaboracién con Interporg, la
Fundacién participé con una ca-
ta-degustaciéon dentro de los
“Desayunos saludables”, a los
que han asistido un gran numero
de visitantes.

Planeta del Gusto

Atendiendo la solicitud de la Con-
sejeria del MARM en la embajada
de Espana en Paris, la Fundacion
del Jamon Serrano ha colaborado
en la celebracion de la tercera
edicion del “Planeta del Gusto”,
celebrada el 23 de octubre en la
Embajada de Austria en Paris.

60° Congreso Anual de
la European Federation
of Animal Science

La Fundacion del Jamén Serrano
ha estado presente en el 60° Con-
greso Anual de la European Fede-
ration of Animal Science (EAAP),
celebrado en Barcelona entre el
24y 27 de agosto y al que acudie-
ron mas de 1.400 congresistas de
60 paises.



Entrevista. Fernando Savater

«El jamon serrano es un huésped obligado y debe estar
presente en cualquier reunién»

El archiconocido filésofo, escritor y miembro de diversas
agrupaciones comprometidas con la paz, nos revela en esta
entrevista su pasion por el jamén serrano, que califica como un
buen embajador de Espaia en el extranjero, y que recomienda

“comer en tacos”

Como buen donostiarra, sera buen
gourmet, ;qué aprecia de un buen
jamon serrano?

Fernando Savater. Del cerdo hasta
los andares. Pues del jamén serrano
me gusta todo. Creo que es mas acon-
sejable comer un poco de jamoén, del
tipo que sea, que no comerlo.

¢Cudles son sus platos preferidos
con jamon serrano?

F. S. La verdad es que una de mis
pasiones es cenar frugalmente en ca-
sa, una buena ensalada, con rucula,
queso parmesano y unas lonchitas de
jamoén serrano para contrastar. Y
otra delicia es poder comerme un ja-
mon serrano en tacos... jMucho me-
jor que en tapitas!

Nietzsche en su refugio, cuando se
aislaba para escribir y pensar, pedia
"abrigo para el frio, cuadernos para
escribir y jamén para comer. ;Vd.
también necesita jamon serrano pa-
ra escribir?

F. S. Realmente Nietzsche era afi-
cionado a los embutidos y al jamoén
de Westfalia. En el caso de haber co-
nocido el jamén serrano, otro gallo
hubiera cantado. Yo realmente, nece-
sito mi vaso de whisky y si puedo ha-

. Rocio Garcia. Gaia Comunicacion.

cerlo acompafar de unos tacos de ja-
mon serrano, mejor que mejor.

Resulta frecuente que para hacer
una comparacion positiva, se emplee
el término jamon (esta como un ja-
mon)...

F.S. Si. Realmente el jamén es an-
tonomasia de |lo bueno, de lo desea-
ble, de capricho. Resulta muy dificil
encontrar adversarios a las bondades
del jamén serrano, mientras que pa-
ra otros alimentos (ostras, langostas,
caviar, etc.), si encontramos frecuen-
tes detractores.

El jamén serrano, ¢hay que comerlo
poquito a poco, como un buen libro?

E. S. Lo mismo da. El jamén serrano
hay que comerlo como sea.

Pecar de gula con un buen jamoén se-
rrano, ¢seria pecado capital?

F. S. Nada de eso. Para empezar, la
gula deberia ser el menos capital de
los pecados. La gula es cuestion de
higiene, no de moral. Y abusar del ja-
mon serrano aun mas ahonda en es-
ta percepcion.

¢Considera el jamén serrano como un
“elemento de integracion social”?

F. S. Légicamente. jCuantas veces
se organizan reuniones amistosas en
torno a un buen plato de jamén se-
rrano! En Espafa, el jamon serrano
es un huésped obligado y debe estar
presente en cualquier reunién. Es el
companero ideal.

¢Cree que es un buen embajador de
Espana en el mundo?

F. S. Creo que si, aunque es un
asunto que me da verdadero miedo:
cuanto mas se conozca, mas posibili-
dades hay de que en Espafia nos va-
yamos quedando sin existencias. Le
voy a contar una anécdota: Robert de
Niro vino invitado a San Sebastian, a
casa del pintor y director de cine Ju-
lian Schnabel, casado con una donos-
tiarra. Estuvo mes y medio en su casa,
donde descubrié el jamén serrano.
En la actualidad, obliga a que le man-
den, alla donde se encuentre, jamén
serrano para su consumo. Es mas, el
regalo que mas le gusta hacer a la
gente a la que quiere, es una pieza
de jamon serrano.
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